Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Mikro Brownie- und Blondie-Box

Artikel - Nr. 1319

. . Ruhrkuchen m.Glasur, Toffeemasse u.Walnussen,
Bezeichnung des Lebensmittels TK
EAN 4009837013197

Conveniencestufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stiick * Karton Lage Palette

Basiseithet . 2 15 240
Bruttogewicht 1 2,136 4,272 34,176 512,64
Nettogewicht 1,90 3,80 30,40 456,00

L x B x H (mm) 370x270x0 390 x 310 x 123 - 1.200 x 800 x 1.995
Durchmesser i _ i _

(mm)

Karton / Palette - - - 120

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

Brownie

PlattengrofRe: L 37 x B 27 x H 2,5 cm
PortionsgréRe: L 2,9 xB 2,9 x H 2,5cm
Blondie

PlattengroRe: L 37 x B 27 x H 2,0 cm
PortionsgréRe: L 2,9xB 2,9 xH 2,0 cm

| nanwerte [ zuaen ]| Alergenc
Brownie
Brennwert 2065 kJ / 493 Zucker, Rapsol, VOLLEI, EIWEIR, Enthélt: GLUTENHALTIGE
kcal WEIZENMEHL, Toffeemasse (6%) GETREIDE, EIER UND -
(Glukose-Fructosesirup, gesufdte ERZEUGNISSE, MILCH UND -
Fett 2919 KONDENSMILCH, Kokosfett, ERZEUGNISSE,
" Wasser, Stabilisator Glycerin, SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -

davon gesattigte 5049 Emulgator(Mono- und Diglyceride ERZEUGNISSE

Fettsauren

von Speisefettsauren, Zuckerester


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/1319

Kohlenhydrate 51,39
davon Zucker 4199
EiweilR 5849

Salz 0,33 g

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

von Speisefettsduren), Aroma),
Magerkakaopulver (5%),
WALNUSSE (4%), Speisesalz

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SESAM, weitere
SCHALENFRUCHTE

Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Blondie

Brennwert 1761 kJ / 421
kcal

Fett 2359

davon gesattigte

Fettsauren 1459

Kohlenhydrate 47,1g

davon Zucker 38,2 g

Eiweil3 529

Salz 0329

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Zucker, BUTTER, VOLLEI,
Fettglasur(Zucker, Palmfett, Rapsdl,
MAGERMILCHPULVER,
SURMOLKENPULVER, Emulgator
Lecithine, Aroma), WEIZENMEHL,
WeiRe Schokolade (6%)(Zucker,
Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER,
LACTOSE, SURBMOLKENPULVER,
Emulgator Sonnenblumenlecithin,
natirliches Aroma),
VOLLMILCHPULVER, Rapsadl,
Emulgator Mono- und Diglyceride
von Speisefettsauren, Speisesalz,
Aroma

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SCHALENFRUCHTE, SESAM

Allergene

Enthalt: GLUTENHALTIGE
GETREIDE, EIER UND -
ERZEUGNISSE, MILCH UND -
ERZEUGNISSE

Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Backanleitung

3 Stunden bei Raumtemperatur auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

15 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 22.08.2025

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,

Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




