Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Better Life Schnittbrot Fit&Vital, 2-fach sortiert

Artikel - Nr. 2542

Bezeichnung des Lebensmittels ~ Mehrkorn- & Dinkel-Roggen-Vollkornbrot, tiefge.
EAN 4009837025428

Convenience - Stufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stick * Beutel Karton Lage Palette
Menge pro
RO 1 1 12 72 576

Basiseinheit

Bruttogewicht 1 0,79927 0,79927 9,59124 57,54744 460,37952

Nettogewicht 0,75 0,75 9,00 54,00 432,00
1.200 x

L x B x H (mm) 205 x 95 x 105 355x210x0 391 x 390 x 210 - 800 x
1.798

Durchmesser ) ) i ) )

(mm)

Karton / Palette - - - - 48

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen: L 20,5 x B 9,5 x H 10,5 cm

Chia-Mehrkornbrot

Brennwert 1005 kJ / 240 Mehl(WEIZENMEHL (19%), Enthalt: GLUTENHALTIGE

kcal ROGGENMEHL (13%)), Wasser, GETREIDE, SESAM UND
ROGGENNATURSAUERTEIG SESAMERZEUGNISSE
Fett 6,79 (ROGGENMEHL (11%), Wasser),
s Chiasamen (4%),

davon gesattigte - g Sonnenblumenkerne,

Fettsauren ROGGENSCHROT,

Kohlenhydrate 314¢ HAFERFLOCKEN (3%), Leinsaat,

Speisesalz, Hefe, SESAM
davon Zucker 2,049


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/2542

Eiweil3

Salz

9,59 Kann Spuren enthalten von:

SCHALENFRUCHTE
1,29

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Dinkel-Roggen-Vollkorn

Brennwert

Fett

davon geséttigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil3

Salz

1055 kJ / 252 Mehl(DinkelWEIZENvollkornmehl Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal (39%), ROGGENVOLLKORNMEHL GETREIDE, SESAM UND
(9%)), Wasser, SESAMERZEUGNISSE
6,79 ROGGENNATURSAUERTEIG
(ROGGENVOLLKORNMEHL
0,79 (7,5%), Wasser),

Sonnenblumenkerne, Hefe,
HAFERFLOCKEN, SESAM,

3269 Leinsaat, Speisesalz, Rapsol,
21g Zuckerribensirup

Kann Spuren enthalten von:
959 SCHALENFRUCHTE
111g

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Backanleitung

Brot scheibenweise aus der Tiefkiihlung entnehmen und 60 Minuten auftauen lassen oder Ofen vorheizen und bei 180°C 15

Minuten backen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

12 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 19.10.2020

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




