Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

M CW Meistertorten Mischkiste, 3-fach sortiert
— : Artikel - Nr. 2705
Bezeichnung des Lebensmittels ~ Oberstorten, tiefgefroren

* EAN 4009837027057
ST Conveniencestufe fertig gebacken

Einheit Stiick * Karton Lage Palette

Menge pro

Basiseinheit 1 Y & et

Bruttogewicht 1 1,28717 3,86151 23,16906 139,01436
Nettogewicht 1,05 3,15 18,90 113,40

L x B x H (mm) 0x0x55 308 x 308 x 241 - 1.200 x 800 x 1.596
Durchmesser 260 ) i _

(mm)

Karton / Palette - - - 36

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

Abmessungen: @ 26 cm, H 5,5 cm

Kirsch-Quark-Torte

Brennwert 1050 kJ / 250 OBERS (23%), SPEISEQUARK Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Halbfettstufe (16%), GETREIDE, EIER UND -

Invertzuckersirup, WEIZENMEHL, ERZEUGNISSE, MILCH UND -

Fett 9,69 Sauerkirschen (10%), Zucker, ERZEUGNISSE

" VOLLEI, Wasser, Palmfett, Rapsdl,

deroruEsiibie g g Konfittire(Apfel)(Glukosesirup,

Fettsauren Apfel, Geliermittel Pektin,
Sauerungsmittel Zitronensaure),

Kohlenhydrate 3609 modifizierte Starke, Rindergelatine,

davon Zucker 22,09 WElZENSTARKE' ) )
Zitronensaftkonzentrat, Kandisfarin,

EiweiR 50¢g Glukosesirup, Margarine(Palmfett,

Wasser, pflanzliches Ol(Raps,
Salz 0,159 Palm), Emulgator Mono- und


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/2705

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Diglyceride von Speisefettsauren),
Emulgator(Mono- und Diglyceride
von Speisefettsauren,
Milchséaureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsauren),
VOLLMILCHPULVER, Kokosfett,
SURMOLKENPULVER,
MAGERMILCHPULVER,
Sauerungsmittel Zitronensaure,
nattrliches Aroma, Backtriebmittel
(Natriumcarbonat, Natriumcitrat,
Ammoniumcarbonate), Speisesalz

Kann Spuren enthalten von:
SCHALENFRUCHTE

Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Mandel-Bienenstich-Torte

1362 kJ / 326

Brennwert keal
Fett 19,09
oI g4
Kohlenhydrate 33,0¢g
davon Zucker 20,09
Eiweill 6,29
Salz 0,23 g

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Boden (54%)(VOLLEI, Zucker,
WEIZENMEHL, MANDELN (15%),
Glukosesirup, Wasser,
WEIZENSTARKE, Palmfett,
Dextrose, Margarine(pflanzliches
Fett(Palm, Kokos), Wasser,
pflanzliches Ol(Raps, Palm),
Emulgator Mono- und Diglyceride
von Speisefettsduren), Emulgator
Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren,
SURMOLKENPULVER,
VOLLMILCHPULVER, nattrliches
Aroma, Speisesalz, Backtriebmittel
(Natriumcarbonat, Natriumcitrat)),
Fillung (46%)(OBERS (84%),
Zucker, Invertzuckersirup, Wasser,
modifizierte Starke,
VOLLMILCHPULVER,
Rindergelatine, natirliches Aroma,
SURMOLKENPULVER, Speisesalz)

Enthalt: GLUTENHALTIGE
GETREIDE, EIER UND -
ERZEUGNISSE, MILCH UND -
ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -
ERZEUGNISSE

Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Banana-Split-Torte

1139 kJ / 272

Brennwert

kcal
Fett 15049
davon geséttigte 88g

Fettsauren

OBERS (35%), Bananen (18%),
WEIZENMEHL, Zucker, VOLLEI,
Invertzuckersirup, Schokolade (5%)
(Kakaomasse, Zucker, Emulgator
SOJALECITHIN), Wasser, Palmfett,
Rapsol, Konfitire(Glukosesirup,
Apfel, Geliermittel Pektin,

Enthalt: GLUTENHALTIGE
GETREIDE, EIER UND -
ERZEUGNISSE, SOJABOHNEN
UND -ERZEUGNISSE, MILCH UND
-ERZEUGNISSE



Kohlenhydrate 29,09 Sauerungsmittel Zitronensaure),
Schokolade (2%)(Zucker,
davon Zucker 18,09 Kakaomasse, Kakaobutter,
Emulgator SOJALECITHIN),
modifizierte Stérke, Rindergelatine,
Kakao stark entolt,
VOLLMILCHPULVER,
WEIZENSTARKE, natirliches
Aroma, SURBMOLKENPULVER,
Emulgator Mono- und Diglyceride
von Speisefettsauren, Backtriebmittel
(Natriumcarbonat, Natriumcitrat),
Speisesalz, Sduerungsmittel
Zitronensaure, Farbstoff Carotin

Eiweif3 4,19

Salz 0,159

Kann Spuren enthalten von:
SCHALENFRUCHTE

Kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe: enthélt Farbstoffe

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

4-6 Stunden bei Raumtemperatur auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

18 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 20.05.2024

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




