Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Lebkuchentaler "Niirnberger Art", lose

Artikel - Nr. 54210
Bezeichnung des Lebensmittels  Lebkuchen (NiUrnberger Art)
EAN 4010400035328

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stuck * Karton

Menge pro Basiseinheit 1 1

Bruttogewicht 2,70 2,70
Nettogewicht 2,50 2,50

Lx B xH (mm) 0x0x10 371 x 226 x 119
Durchmesser (mm) 45 -

Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen: @ 4,5 cm, H 1,0 cm

Lebkuchentaler "Niirnberger Art", lose

1818 kJ / 434 Zartbitterschokolade (28%) Enthélt: GLUTENHALTIGE

e kcal (Kakaomasse, Zucker, Kakaobultter, GETREIDE, EIER UND -
Emulgator SOJALECITHIN, Aroma), ERZEUGNISSE, ERDNUSS UND -
Fett 1969 Persipan (25%)(Aprikosenkerne, ERZEUGNISSE, SOJABOHNEN

davon gesattigte

Zucker, Invertzuckersirup, Starke),

UND -ERZEUGNISSE, MILCH UND

N 729 Zucker, WEIZENMEHL, Orangeat -ERZEUGNISSE
Fettsauren (Orangenschale, Glukose-
Fructosesirup(aus, WEIZEN),
Kohlenhydrate Sl4g Zucker, Sauerungsmittel
davon Zucker 4459 Zitronensaure), Printensirup
(Saccharose, Invertzucker),
Eiweil 719 ERDNUSSE, Backhonig,
Lebkuchengewiirz, Palmaél,
Salz 0,30 g Feuchthaltemittel Sorbit,

Backtriebmittel
Ammoniumhydrogencarbonat,
Backtriebmittel Kaliumcarbonate,


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/54210

Backtriebmittel Natriumbicarbonat,
Milchsaure, HUHNEREIWEIR,
Koriander, Speisesalz, Kakaopulver,
Sauerungsmittel Zitronensaure

Kann Spuren enthalten von:
SCHALENFRUCHTE, SESAM

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

6 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

5 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 30.04.2024
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