Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Schnitzer Bio Pizza Base, glutenfrei

Artikel - Nr. 55329
Bezeichnung des Lebensmittels  Glutenfreier Bio Mais-Pizzaboden
EAN 4022993055771

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton Palette
Menge pro Basiseinheit 1 10 1.200
Bruttogewicht 0,108 1,08 0,00
Nettogewicht 0,10 1,00 0,00

L x B x H (mm) 0x0x11 260 x 235 x 110 -
Durchmesser (mm) 225 - -
Karton / Palette - - 120

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: @ 22,5 cm

Schnitzer Bio Pizza Base, glutenfrei

Brennwert 897 kJ / 213 kcal Bio Maisstarke (34%), Wasser, Bio Maismehl (15%), Bio
Reisnatursauerteig(Bio Reismehl, Wasser), Bio
Fett 489 Sonnenblumendl, Bio Reismehl, Bio Flohsamenschalen,

Erbsenprotein, Bio Leinsamenmehl, Bio Dextrose,
Meersalz, Bio Weinstein-Backpulver(Bio Maisstarke,
Sauerungsmittel Kaliumtartrate, Backtriebmittel

davon gesattigte Fettsduren 0,5g

Kohlenhydrate 35049 Natriumcarbonat), Bio Apfelfaser, Verdickungsmittel(Bio

davon Zucker 1,09 Guarkernmehl, Xanthan, Bio Gewiirze, Bio Zitronenextrakt
o Kann Spuren enthalten von: SESAM, SOJA, LUPINE,

Eiweil3 389 EIER UND -ERZEUGNISSE

Salz 149 DE-OKO-003

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g



https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/55329

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

6 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

3 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 13.03.2024

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




