Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Poensgen Stollenkonfekt, glutenfrei

Artikel - Nr. 60246
Bezeichnung des Lebensmittels  Stollenkonfekt, glutenfrei

w EAN 4250208822164

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stuck * Karton Palette
Menge pro Basiseinheit 1 8 768
Bruttogewicht 0,155 1,24 119,04
Nettogewicht 0,15 1,20 115,20
Lx B xH (mm) 180 x 110 x 51 - -
Durchmesser (mm) - - -
Karton / Palette - - 96

* Basiseinheit des Artikels

Poensgen Stollenkonfekt, glutenfrei

Brennwert 1550 kJ / 370 WEIZENSTARKE, (glutenfrei), Enthalt: WEIZEN, MILCH UND -
kcal MARZIPAN (16%)(MANDELN, ERZEUGNISSE,
Zucker, Wasser, Invertzuckersirup), SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -
Fett 16,6 g Wasser, BUTTERREINFETT, ERZEUGNISSE, LUPINE UND -
" Rosinen, Hefe, Zucker, MANDELN, ERZEUGNISSE
davon gesattigte 7449 Zuckersirup, Orangeat
Fettsauren (Orangenschale, Glukose-
Fructosesirup, Zucker,
Kohlenhydrate 4819 Sauerungsmittel Zitronensaure),
davon Zucker 20,7 g Zitronat(Zitronenschalen, Glukose-
Fructosesirup, Zucker,
EiweiR 6,29 Sauerungsmittel Zitronensaure),
MAGERMILCHPULVER,
Salz 0,79 SURLUPINENMEHL,
Verdickungsmittel Guarkernmehl,
Gewlrzaroma,

SURMOLKENPULVER, Speisesalz,


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/60246

Dextrose, Rum, Emulgator
Sonnenblumenlecithin, Maisstarke,
(fermentiert), Konservierungsstoff
Calciumpropionat, Puderzucker

Kann Spuren enthalten von: EIER
UND -ERZEUGNISSE, SOJA,
SESAM

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

6 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

3 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 22.08.2025
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