Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Dresdner Friichtebrot

Artikel - Nr. 61628
Bezeichnung des Lebensmittels  Friichtebrot
EAN 4035637156000

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton Palette
Menge pro Basiseinheit 1 10 400
Bruttogewicht 0,50 5,00 200,00
Nettogewicht 0,50 5,00 200,00
Lx B xH (mm) 190 x 100 x 45 - -
Durchmesser (mm) - - -
Karton / Palette - - 40

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: L 19,0 x B 10,0 x H 4,5 cm

Dresdner Friichtebrot

Brennwert 1177 kJ / 279 Feigen (15%), (getrocknet), Enthélt: GLUTENHALTIGE
kcal Sultaninen (9%), Pflaumen (8%), GETREIDE, SCHALENFRUCHT
(getrocknet), WEIZENMEHL, (NUSS) UND -ERZEUGNISSE,
Fett 339 ROGGENMEHL, Aprikosen (4%), SCHWEFELDIOXID UND SULFITE
" (getrocknet), (GESCHWEFELT)
davon gesattigte 0,59 (Aprikosen, Reismehl,
Fettsauren Antioxidationsmittel Schwefeldioxid),
Birnen (4%), (getrocknet), Orangeat
Kohlenhydrate 52,749 / Zitronat(Orangenschale,
davon Zucker 30,3 g Zitronenschalen, Glukose-
Fructosesirup, Zucker, Speisesalz,
Eiweil3 49¢ Sauerungsmittel Citronensaure),
HASELNUSSE, Zucker, Hefe,
Salz 0,40¢g MANDELN, Glukosesirup, Gewirze,

Speisesalz, Konservierungsstoff
Sorbinsaure, Reismehl,
Baumwollsaatél


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/61628

Kann Spuren enthalten von:
ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
weitere SCHALENFRUCHTE,
MILCH, SOJA, EIER UND -
ERZEUGNISSE

Kennzeichnungspflichtige
Zusatzstoffe: enthalt
Konservierungsstoffe, enthalt
Antioxidationsmittel

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

3 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

63 Tage

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 28.04.2024

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




