Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

FF-Bio Premium Jourgeback, 6-fach sortiert

Artikel - Nr. 828
Bezeichnung des Lebensmittels  Bio Weizenkleingeback, tiefgefroren
4009837008285

m = -:'_-_,,;;,,_-'.' EAN
Conveniencestufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stiick * Beutel Karton Lage Palette

WSS (1D 1 20 120 720 4320

Basiseinheit

Bruttogewicht 1 0,03996 0,7992 4,7952 28,7712 172,6272

Nettogewicht 0,035 0,70 4,20 25,20 151,20
1.200 x

L x B x H (mm) - 500 x 500 x 0 590 x 265 x 330 - 800 x
1.800

Durchmesser ) ) i ) )

(mm)

Karton / Palette - - - - 36

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen:

Bio Kaiser natur: @ 7,0 cm, H 4,0 cm
Bio Kornspitz: L 13,0x B 3,5 x H 3,0 cm
Bio Sesam Kringel: @ 8,0 cm, H 4,2 cm
Bio Knusperl: L9,8 xB 4,5xH 3,5cm
Bio Vinschgerl: @ 6,5 cm, H 4,0 cm

Bio Kleie-Botchen: @ 7,0 cm, H 3,0 cm

Bio Kaiser natur

1078 kJ / 254 Bio WEIZENMEHL, Wasser, Bio Enthéalt: GLUTENHALTIGE

Sl kcal Hefe, Meersalz, Bio GETREIDE
WEIZENGLUTEN, Bio
Fett 2,09 Sonnenblumenkerndl, Bio

GERSTENMALZMEHL, Bio


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/828

davon geséttigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweill

Salz

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

0,39

50,09
0,89
8,99

1,49

Acerolasaftkonzentrat, Bio
Blitenhonig, Bio Vollrohrzucker, Bio
Kokosol

Kann Spuren enthalten von: MILCH,
EIER UND -ERZEUGNISSE, SOJA,
ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE, SESAM

DE-OKO-006

Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Bio Kornspitz
Brennwert

Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiwei

Salz

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

1116 kJ / 264
kcal

3,09

0,449

47,049
1,09
10,09

199

Bio WEIZENMEHL, Wasser, Bio
WEIZENSCHROT, Bio
ROGGENSCHROT, Bio Hefe, Bio

WEIZENKLEIE, Bio SOJASCHROT,

Bio Leinsamen, Bio
ROGGENVOLLKORNSAUERTEIG,
(getrocknet), Bio
ROGGENMALZMEHL, (getoastet),
Meersalz, Bio Sonnenblumenkerndl,
Bio Maismehl, Bio SOJAMEHL,
Speisesalz, Bio Gewiirze, Bio
Acerolasaftkonzentrat, Bio
GERSTENMALZMEHL, Bio
WEIZENGLUTEN, Bio Blitenhonig,
Bio Vollrohrzucker, Bio Kokosol

Kann Spuren enthalten von: MILCH,
SESAM, EIER UND -

ERZEUGNISSE, ERDNUSSE UND -

ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE

DE-OKO-006

Enthalt: GLUTENHALTIGE

GETREIDE, SOJABOHNEN UND -

ERZEUGNISSE

Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Bio Sesam Kringel

Brennwert

Fett

davon geséttigte
Fettsauren

Kohlenhydrate

davon Zucker

1135 kJ / 268
kcal

419

0,69

49,09

0,99

Bio WEIZENMEHL, Wasser, Bio
SESAM (4%), Bio Hefe, Meersalz,
Bio WEIZENGLUTEN, Bio
Sonnenblumenkerndél, Bio
GERSTENMALZMEHL, Bio
Acerolasaftkonzentrat, Bio
Blutenhonig, Bio Vollrohrzucker, Bio
Kokosol

Enthalt: GLUTENHALTIGE
GETREIDE, SESAM UND -
ERZEUGNISSE



Eiweil3 9,649 Kann Spuren enthalten von: MILCH,
EIER UND -ERZEUGNISSE, SOJA,

Salz 139 ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE

DE-OKO-006

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Bio Knusperl
Brennwert 1163 kJ / 275 Bio WEIZENMEHL, Wasser, Bio Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Leinsamen, Bio WEIZENKLEIE, Bio GETREIDE, SESAM UND -

SESAM, Bio Mohn, Bio Hefe, ERZEUGNISSE

Fett 6,09 Meersalz, Bio

. GERSTENMALZMEHL, Bio

davon gesattigte g GERSTENMALZEXTRAKT, Bio

Fettsauren Sonnenblumenkernél, Bio
WEIZENGLUTEN, Bio

Kohlenhydrate 4509 Acerolasaftkonzentrat, Bio

davon Zucker 279 Blutenhonig, BIO _
GERSTENROSTMALZMEHL, Bio

Eiwei 9,849 ROGGENVOLLKORNSAUERTEIG
(Bio ROGGENVOLLKORNMEHL,

Salz 1,749 Starterkulturen(enthalt, WEIZEN)),

Bio Vollrohrzucker, Bio Kokosol

Kann Spuren enthalten von: MILCH,
EIER UND -ERZEUGNISSE, SOJA,
ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE

DE-OKO-006

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Bio Vinschgerl

Brennwert 1066 kJ / 249 Bio WEIZENMEHL, Bio Enthélt: GLUTENHALTIGE
kcal ROGGENMEHL, Wasser, Meersalz, GETREIDE, SESAM UND

Bio Hefe, Bio Brotgewirz(enthalt, SESAMERZEUGNISSE

Fett 139 SESAM), Bio

L GERSTENMALZMEHL, Bio

davon gesattigte WEIZENGLUTEN, Bio

Fettsauren Acerolasaftkonzentrat, Bio
Blitenhonig, Bio

Kohlenhydrate °109 ROGGENVOLLKORNSAUERTEIG

e Avear 109 (Bio ROGGENVOLLKORNMEHL,
Starterkulturen(enthalt, WEIZEN)),

Eiweil3 779 Bio Vollrohrzucker, Bio Kokosol

Salz 1649



Kann Spuren enthalten von: MILCH,
EIER UND -ERZEUGNISSE, SOJA,
ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE, SESAM

DE-OKO-006

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Bio Kleie-Brotchen

Brennwert 970 kJ / 230 Bio WEIZENMEHL, Wasser, Bio Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal WEIZENKLEIE (12%), Bio GETREIDE
Sonnenblumenkernél, Meersalz, Bio
Fett 259 Hefe, Bio GERSTENMALZMEHL,
L Bio GERSTENMALZEXTRAKT, Bio
CEEM L goq WEIZENGLUTEN, Bio
Fettsauren Acerolasaftkonzentrat, Bio
Kohlenhydrate 410g BIUtenPonig, Bio Vollrohrzucker, Bio
Kokosol
davon Zucker 13g Kann Spuren enthalten von: MILCH,
o EIER UND -ERZEUGNISSE, SOJA,
Eiweil3 859 ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHTE, SESAM
Salz 129

DE-OKO-006

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

20 Minuten antauen lassen und bei 180°C 3-5 Minuten erwarmen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

12 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 22.08.2025

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




