Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Schnitzer BioSauerteigbrot Amaranth, glutenfrei

Artikel - Nr. 96176
Bezeichnung des Lebensmittels  Glutenfreies Bio Maisbrot mit Amaranth
EAN 4022993055245

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton

Menge pro Basiseinheit 1 8

Bruttogewicht 0,30288 2,42304
Nettogewicht 0,25 2,00

L x B x H (mm) 95 x 145 x 215 384 x 144 x 216
Durchmesser (mm) - -

Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen Stiick: L 10,0 x B 8,5 x H 9,0 cm
Abmessungen Packung: L 9,5x B 14,5 x H 21,5 cm

Schnitzer BioSauerteigbrot Amaranth, glutenfrei

Brennwert 820 kJ / 196 Wasser, Bio Maisstarke (23%), Bio Enthalt: SESAM UND -
kcal Reisnatursauerteig(Bio Reismehl, ERZEUGNISSE

Wasser), Bio Amaranthvollkornmehl

Fett 9,09 (10%), Bio Leinsamen, Bio

o Sonnenblumenkerne, Bio SESAM,

davor.1. gesattigte 1,2¢g Bio Sonnenblumendl, Bio Reismehl,

Fettsauren Bio Flohsamenschalen, Bio
Apfelfaser, Erbsenprotein, Bio

Kohlenhydrate 2109 Dextrose, Bio Hefe, Meersalz,

davon Zucker 099 Verdickungsmittel(Bio
Guarkernmehl, Xanthan), Bio

Eiweild 469 Gewurze

Salz 1,09 Kann Spuren enthalten von: SOJA,

LUPINE, EIER UND -
ERZEUGNISSE


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/96176

DE-OKO-003
unter Schutzatmosphére verpackt

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Backanleitung

Brote direkt aus der Packung genie3en oder kurz bei 200°C ca. 15 Min. aufbacken bzw. in Scheiben schneiden und toasten.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

6 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

100 Tage

Lagerung

Diese Brote lassen sich bis zu 6 Monaten problemlos und ohne Qualitatseinbuf3en einfrieren. Das Produkt luftdicht verpackt,
kahl, trocken und vor Licht geschitzt lagern.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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