Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Pinsa-Boden, glutenfrei

T e
- O TG Artikel - Nr. 69398
“&‘.‘f Bezeichnung des Lebensmittels ~ Teigboden auf Basis von Reismehl
T EAN 4009837693986

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton
Menge pro Basiseinheit 1 24
Bruttogewicht 0,30 7,20
Nettogewicht 0,25 6,00

L x B x H (mm) 320 x 160x 0 -
Durchmesser (mm) - -
Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: L 32,0 x B 16,0 cm

Pinsa-Boden, glutenfrei

Brennwert 1105 kJ / 264 kcal Wasser, Maisstéarke, Hefe, (naturlich)(Reismehl, Wasser),
Natives Olivendl Extra, pflanzliche Ballaststoffe(Psyllium,
Fett 459 Inulin, Rote Beete), Bierhefe, Emulgator Mono- und

Diglyceride von Speisefettsauren, Glycerin, Dextrose,
Fructose, Speisesalz, Verdickungsmittel Guarkernmehl,
Verdickungsmittel Hydroxypropylmethylicellulose,

davon gesattigte Fettsduren 0,9 g

Kohlenhydrate 5309 Maismalz, Konservierungsstoff Sorbinsédure
davon Zucker 319 Kann Spuren enthalten von: SESAM
EiweilR 1049

Salz 119

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g



https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/M69397/SubProducts/69398

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

6 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

2 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 16.04.2024

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




