BURGER

mit Pulled Salmon

Far 1 Burger:

1 Gourmet Burger,
geschnitten, Art. 1364
2 TL Creme Fraiche
mit Krautern

2 Scheiben Speck

3 Blatter Eisbergsalat
150 g Pulled Salmon

-
.

TIPP: Servieren Sie den bereits fertig
angerichteten Burger im trendigen

Zeitungspapier—Look. (Zeitungstasche

13x13 cm, Art. 57425)

Q Zwei Scheiben Speck so lange braten oder backen, bis er kross
ist. AnschlieBend das Burger-Bun toasten, die Unterseite mit der
Krautercreme bestreichen und mit Salat belegen.

© Pulled Salmon auf den Salat drapieren, den gebackenen Speck
auflegen, Deckel aufsetzen und servieren.

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte
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