Schoko-TarteIettes

mit Himbeer und schoko-Dekor

Fur 10 Tartelettes: © Dic Eier trennen. Eiweil und Sahne jeweils steif schlagen. Die
Butter und die Schokolade zusammen in einem Wasserbad

10 Choco-Tartelettes, Art. 34825
schmelzen.

5 Dekor ,Twister”, Art. 70125
5 Himbeeren © Wahrenddessen die Eigelbe in einer grof3en Schissel mit 2 EL

400 g dunkle schokolade heiRem Wasser cremig schlagen, den Zucker hinzugeben und
100 g Butter cremig rahren. Danach zuerst die geschmolzene Schokomasse
6 Eier unterheben und dann den Eischnee und die Sahne unterziehen.
400 ml Sahne AnschlieBend zwei stunden kalt stellen.

O Die abgekuhlte Masse dann in die Tartelettes fullen und nach
Belieben mit Himbeeren oder Dekor-Stabchen dekorieren.
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V\;;Ie weitere Rezeptideen finden Sie unter:
w.edna.de/rezepte | www.edna.at/rezepte


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/34825
https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/70125

