pikanter Pizzafladen mit Spargel

Kugel bei Raumtemperatur ca. 90 Min.

Far 10 Fladen:

5 Pizzateig-Kugeln, Art. 5030
200 g passierte Tomaten

2 EL Pizzagewurz

30 Stangen Spargel

30 Kirschtomaten

100 g Rucola

2009 parmesansplitter
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https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/5030

