cher Flammkuchen

hini, Tomaten und Parmesan

sommerli

mit Paprika, Oliven, Zucc

Far 10 Flammkuchen: © Paprika, Tomaten. Zucchini und Frihlingszwiebeln waschen.

e Paprika anschlieBend entkernen und in Scheiben schneiden.

L(::;a;z(r:;kuchen Teigboden. Tomaten halbieren und die Zucchini in dunne Stucke schneiden.
Die Oliven abtropfen lassen und Frahlingszwiebel klein hacken.

3 Rote Paprika
3 Gelbe Paprika

© Den Parmesan mit einem Kasehobel in dinne Scheiben hobeln.

nd auf ein Blech oder einen Ofen-

3 Zucchini

en Teigboden auslegen u
'I.SOOgCocktailtomaten oD n eigboden a gg . . R .
1 Glas Oliven schieber legen. Den Teig mit Creme fraiche bestreichen und
400 g Parmesan anschlieBend mit dem GemUsg belegen. AmM Ende @e Parme-
20 Frihlingszwiebeln sanstreifen darauflegen und mit Salz und pfeffer wurzen.
1.000 9 ?“éme fraiche O Nun mit Rosmarienzweigen garnieren und dann im vorgeheizten
Rosmarienzweige Ofen bei 270 °C fur ca. 3-4 Minuten goldbraun backen.

salz und Pfeffer

Vi . ;
V\;;Ie weitere Rezeptideen finden Sie unter:
w.edna.de/rezepte | www.edna.at/rezepte



https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/M91118/SubProducts/93602&IsRedirect=true

