Herbstlicher Flammkuchen

mit Butternut-Kurbis, Rote Bete und Gorgonzola

Far 10 Flammkuchen: © Dic Rote Bete waschen. schalen und in dunne Scheiben schnei-

. den.
10 Flammkuchen Teigboden,

Art. 93602 © Den Kurbis halbieren, entkernen, in Spalten schneiden

750 9 Butternut-Kiirbis und gaf. schalen. AnschlieBend Ol in einer Pfanne erhitzen und
5 Knollen Rote Bete die Kurbisspalten 2-3 Minuten kraftig anbraten und mit Salz
375 g Gorgonzola und Pfeffer wurzen.

800 g Creme fraiche
1 Bund Petersilie
salz und Pfeffer

© Den Teigboden ausrollen und auf das Blech legen. Creme
fraiche darauf verstreichen, mit KUrbisspalten und Roter Bete
belegen. Den Kase dartber broseln.

O AnschlieBend im vorgeheizten Ofen bei 270 °C ca. 2 - 4 Minuten
goldbraun backen und mit petersilie belegen.
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V\;;Ie weitere Rezeptideen finden Sie unter:
w.edna.de/rezepte | www.edna.at/rezepte



